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Pasztet/pasztetowa - leSny (wieprzowy - z grzybami)

"7 - pachwina bez skéry - ugotowaé 2,700 kg _ - -boczek bez koéci_ iskory - ugotowac 2,100 kg <
| - podgardle bez skéry lub boczek bez kosci i skéry - ugotowaé 3,500 kg [ boczek bez kosci ze skorg - ugotowac 0,450 kg
‘ - watroba wieprzowa (ub drobiowa) $wieza 0,600 kg - podgardle bez skory - ugotowac 2,600 kg
- butka tarta (lub czerstwa lub kasza manna) ok. 1/2 szklanki 0,250 kg | - watroba wieprzowa (ub drobiowa) $wieza 0,750 kg
| - kolendra ok. 4lyzeczek plaskich 0,005 kg | - butka tarta (ub czerstwa lub kasza manna) ok. 3 szklanki 0,500 kg
- 56 kuchenna (ok. 19 lyzeczek plaskich) 0,100 kg - g[zyby suszone zmielone ok. 5 lyzeczek plaskich 0,005 kg
. - “Pasztet francuski” (Turbo Smak FN) zawartost opakowania 0,070 kg - 861 kuchenna (ok. 19 tyzeczek plaskich) 0,095 kg
| - 100t ciepty po ugotowaniu pachwiny i podgardia 0,250 litr h Pa§ztgt Lesny” (Natura Smak Kuchta) zawartost opakowania 0,040 l_(g
| (do moczenia butki lub kaszy manny - 1 szklanka) - rosot cieply po ugotowaniu boczku, podgardla i skorek 1,000 litr
- ostonki jelita sztuczne érednica 55 mm 4 metry ) (do moczenia bulki lub kaszy manny - 4 szklanki )
| - ostonki jelita sztuczne“jelito proste” $rednica 55 mm 4 metry
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Paszterjpasztefoﬁ/a - kogutek _(drobiowy)

S -
Pasztet/pasztetowa - wielkanocny (z krélika lub zajgca)

=~ -boczek bez kosci i skéry - ugotowaé 0,700 kg ) topatka z koscig (krolik lub zajac) - ugotowac 3,300 kg )
- stonina bez skory - ugotowa¢ 2,200 kg \ * - stonina wieprzowe - ugotowa¢ 2,700 kg .
| - udka drobiowe z koscig i skorg - ugotowaé 3,800 kg - watroba wieprzowa (ub dobiowa) - $wieza 0,600 kg
- watroba drobiowa (ub ieprzowa) $wieza 0,750 kg - butka tarta (lub czerstwa lub kasza manna) ok. 3/4 szklanki 0,100 kg
- butka tarta (ub czerstwa lub kasza manna) ok. 3/4 szklanki 0,100 kg - jajko kurz,e (lub zamiana 1 jajko=10 gram mieszanina biafek BF 1000) 2szt
- jajko kurze (ub zamiana 1 jajko=10 gram mieszanina biatek BF 1000) 2 szt - CZC_’_Snek $w. zmielony (3-5 szt zabkow) 0,010 kg
- 501 kuchenna (ok. 18 yzeczek plaskich) 0,085 kg - Chili ok 1 tyzeczka paska) 0,002 kg
“ - “Pasztet kogutek” (Turbo Smak FN) zawartost opakowania 0,070 kg ~ - S0l kuchenna (ok. 18 lyzeczek plaskich) 0,085 kg
| - 10s6t cieply po ugotowaniu boczku, stoniny i udek drobiowych 0,500 litr - “PaSZt?t wielkanocny” (Turbo Smak CN)  zawartosc opakowania 0,040 k_g
(do moczenia butki lub kaszy manny - 2 szklanki ) - rosét meply po ugotowaniu boczku, krélika lub zajaca i stoniny 0,500 litr
| - ostonki jelita sztuczne‘elito proste” $rednica 55 mm 4 metry X (do moczenia butki lub kaszy manny - 4 szklanki )
- | - ostonki jelita sztuczne'jelito proste” $rednica 55 mm 4 metry -
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chiopski_(wieprzowy z cebula)

_-boczek bez kosci i skéry - ugotowaé 2,800 kg

- stonina wieprzowe - ugotowac 2,500 kg h
| - watroba wieprzowa (ub drobiowa) $wieza 0,750 kg
| - butka tarta (b czerstwa lub kasza manna) ok. 3/4 szklanki 0,100 kg
| = jajko kurze (lub zamiana 1 jajko=10 gram mieszanina biatek BF 1000) 4 szt
- cebula $w. (ub smazona) 0,900 kg
- chili (ok.1 tyzeczka ptaska) 0,002 kg
- s0l kuchenna (ok. 18 tyzeczek plaskich) 0,085 kg
- “Pasztet chtopski” (Turbo Smak CN) zawartos¢ opakowania 0,040 kg
- 10s0t ciepty po ugotowaniu boczku i stoniny 0,500 litr

(do moczenia butki lub kaszy manny - 4 szklanki )
| - ostonki jelita sztuczne'jelito proste” $rednica 55 mm 4 metry |
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Masz problem ?
32 415 21

Centrum Kultury Smaku Sekwens Sp. z 0.0.

www.tradismak.pl

- - dtuzej przechowywac wyroby,
i wiele innych cennych porad
dowiesz sie, jezeli zakupisz
jedna z w/w przypraw.

Wowczas do zakupu
(tylko na Twoje zadanie !)
dotaczymy oryginalng ulotke.

Zadzwon
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CENTRUM KULTURY SMAKU

47 - 400 Racibo6rz ul. Marianska 11



