»Golonka po staropolsku”

Surowiec : golonko wieprzowe przednie bez kosci — ok. 500 gram
Przyprawy: 1% (10 gram) czubatej tyzeczki Przyprawy do Potrawy — Smaczus

(lub 1 ptaska tyzeczka (5 gram) Peklosmaczek W — peklowanie 2 dni);
2 czubate tyzeczki (14 gram) Natura Smak — Szeherezada S

»Golonka po butgarsku”

Surowiec : golonko wieprzowe przednie bez kosci — ok. 500 gram
Przyprawy: 1%2 (10 gram) czubatej tyzeczki Przyprawy do Potrawy — Smaczus

(lub 1 ptaska tyzeczka (5 gram) Peklosmaczek W — peklowanie 2 dni);
2 czubate tyzeczki (14 gram) Solo Smak — Kebabczeta
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»Golonka po chitopsku”
Surowiec : golonko wieprzowe przednie bez kosci — ok. 500 gram
Przyprawy: 2 (15 gram) czubate tyzeczki Przyprawy do Potrawy — Smaczus

(lub 1 czubata tyzeczka (7 gram) Peklosmaczek W — peklowanie 2 dni)
1% czubata tyzeczka (11 gram) Turbo Smak EN — Golonko po chtopsku

wGolonka po bawarsku”
Surowiec : golonko wieprzowe przednie bez kosci — ok. 500 gram
Przyprawy: 1% (12 gram) czubatej tyzeczki Przyprawy do Potrawy — Smaczus

(lub 1 czubata tyzeczka (7 gram) Peklosmaczek W — peklowanie 2 dni)
4 czubate tyzeczki (17 gram); Natura Smak — John;

Y czubatej tyzeczki (7 gram) kminek ziarno

»Golonka po wegiersku”

Surowiec : golonko wieprzowe przednie bez kosci — ok. 500 gram
Przyprawy: 1% (10 gram) czubatej tyzeczki Przyprawy do Potrawy — Smaczus

(lub 1 czubata tyzeczka (7 gram) Peklosmaczek W — peklgwanie 2 dni);
2 czubate tyzeczki (14 gram) Natura Smak — Mefisto S

zrobic

czesnie ugotowac golonki o réznych smakach
ie jezeli zakupisz jedna z w/w przypraw.

Wowczas do zakupu (tylko na Twoje zadanie)
dotaczymy oryginalna ulotke




