Kle*hasy

— Kietbasa wiejska

surowiec

- wedzona a potem pieczona w dymie

- . mieso chude z szynki (fopatki, karczku, biodréwki) 1,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 16 mm
| - podgardle wieprzowe (vez skéry i gruczotow.) 2,000 kg  zmielone - sitko $r. oczek 5 mm
| -boczek wieprzowy (bez zeberek i skéry) 1,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm
7 przyprawy i dodatki ostonki
) -woda 0,100 litra - jelita wieprzowe cienkie - 9 metrow

- peklosmaczek K 0,080 kg

- majeranek (ok. 10 lyzeczek ptaskich) 0,007 kg B

7 -“Kietbasa wiejska” (Turbo Smak En) 0,050 kg Przewidywana ilos¢
| gotowego wyrobu:

4,0kg

—

" Kietbasa czosnkowa
- wedzona a potem pieczona w dymie

surowiec
"= - mieso chude z szynki (fopatki, karczku, biodréwki) 1,000 kg  zmielone - sitko $r. oczek 10 mm
| - podgardle wieprzowe (bez skary i gruczotow.) 1,000 kg  zmielone - sitko $r. oczek 5 mm
| - boczek wieprzowy (bez zeberek i skory) 3,000 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm
I przyprawy i dodatki ostonki
Y - woda 0,100litra

- s6l kuchenna (lub peklosmaczek K)
- czosnek $wiezy (ok. 10 zabkow )
-“Kiethasa czosnkowa” (Turbo Smak En) 0,050 kg

0,080 kg
0,030 kg

Przewidywana ilo$¢

= Kietbasa Slaska

surowiec

- wedzona a potem pieczona w dymie

" - mieso chude z szynki (fopatki, karczku, biodrowki) 2,700 kg zmielone - sitko $r. oczek 16 mm
| - migso chude z golonki (bez skéry i tiuszczu) 0,800 kg  zmielone - sitko $r. oczek 2 mm
- podgardle wieprzowe (bez skéry i gruczolow.) 1,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 5 mm
= przyprawy i dodatki ostonki <
> - woda 0,200litra - jelita wieprzowe cienkie - 9 metrow
- peklosmaczek K 0,080 kg P
- kolendra (ok.2 tyzeczeki ptaskich) 0,002 kg T
»  -“Kietbasa $laska” (Turbo Smak Bn) 0,050 kg Przewidywana ilos¢
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[~ Franfurterki - kietbasa surowa
- wedzona w dymie zimnym ok. 30 st. C

surowiec

= - migso chude z karczku (lopatki, szynki, biodréwki) 1,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm

| - boczek wieprzowy chudy (bez zeberekiskory) 3,500 kg~ zmielone - sitko $r. oczek 8 mm

|

»  przyprawy i dodatki ostonki

[ -woda 0,100litra_ jglita baranie cienkie - 18 metrow

] - peklosmaczek K 0,080 kg ~
- cukier (ok. 2 lyzeczek paiskich) 0,010 kg {
-“Frankfurterki” (Turbo Smak An) 0,040 kg

Przewidywana ilo$¢

— Kabanosy - kietbasa sucha
| - wedzona a potem pieczona w dymie

surowiec
" - mieso chude z szynki (opatki karczkui, biodréwki) 1,500 kg zmielone - sitko $r. oczek 10 mm
| - boczek wieprzowy chudy (bez zeberek i skéry) 3,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm
= przyprawy i dodatki ostonki
> - woda 0,100litra - jelita baranie cienkie - 18 metrow
- peklosmaczek K 0,080 kg 7
- kminek ziarno (ok. 2 lyzeczek plaskich ) 0,004 kg —
> -“Kabanosy” (Turbo Smak An) 0,040 kg Przewidywana ilos¢
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" Kietbasa mysliwska sucha
- wedzona a potem pieczona w dymie

surowiec
~= - mieso chude z szynki (fopatki, karczku, biodrowki) 2,000 kg zmielone - sitko $r. oczek 20 mm
| - migso chude z golonki (bez skéry i tluszczu) 0,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 2 mm
| - boczek wieprzowy (bez zeberek i skory) 2,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm
[~ przyprawy i dodatki ostonki
> - woda 0,100litra - jelita wieprzowe cienkie - 9 metréw_
‘ - peklosmaczek K 0,080 kg <
- jatowiec mielony (ok 3 lyzeczek plaskich ) 0,005 kg
[ -“Kietbasa mysliwska”(Turbo Smak An) 0,040 kg Przewidywana ilo$¢

Masz problem ? zadzwoi
O - prefix -32 - 4152136

Centrum Kultury Smaku Sekwens Sp. z 0.0.

- jelita wieprzowe cienkie - 9 metr(’;yL, —»

| gotowego wyrobu: 4,0 kg |

| gotowego wyrobu: 4,0kg

' Kielbasa biata parzona -

| gotowego wyrobu:  4,5kg | -

gotowego wyrobu: 3,7 kg |

1

— gotowego wyrobu:  3,9kg {

to takie proste !

Zrob to sam

— Kietbasa swojska =
| - wedzona a potem pieczona w dymie
| surowiec
"= - mieso chude z szynki (lopatki, karczku, biodrowk) 2,500 kg~ zmielone - sitko $r. oczek 20 mm
] - podgardle wieprzowe (bez skéry i gruczoiow.) 1,000 kg  zmielone - sitko $r. oczek 5 mm
| -boczek wieprzowy (vez zebereki skory) 1,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 8 mm
przyprawy i dodatki ostonki

~ ) -woda 0,100litra - jelita wieprzowe cienkie - 9 metrow
- peklosmaczek K 0,080 kg .
It 8 - kolendra (ok.3 lyzeczek plaskich) 0,004 kg i o ) S
) 7 -“Kiethasa swojska” (Turbo Smak En) 0,050 kg Przewidywana ilos¢
/ gotowego wyrobu: 4,0kg
] ) N —& ~ g ]

- :f Kietbasa szynkowa -

| - wedzona a potem parzona w wodzie

| surowiec
"= - migso chude z szynki 4,200 kg zmielone - sitko szarpak (40 mm)
] - migso chude z golonki (vez skory i tluszczu) 0,800 kg  zmielone - sitko ér. oczek 2 mm

= 1 przyprawy i dodatki i

i ostonki .
- woda 0,300litra_jeita sztuczne (viakowe .65 mm) - 2,8 metra”

- peklosmaczek K 0,095 kg .
- cukier (ok.2 lyzeczek plaskich) 0,009 kg Ao
L I, -“Kiethasa szynkowa” (Turbo Smak Dn) 0,040 kg A

Przewidywana ilo$¢
gotowego wyrobu: 5,0 kg
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= Kietbasa paréwkowa / parowki
| - wedzona a potem parzona w wodzie
| surowiec

~ - mieso chude z szynki (topatki, karczku, biodréwki) 1,500 kg 3 x zmielone - sitko $r. oczek 2 mm
| - podgardle wieprzowe (bez skry i gruczolow.) 1,000 kg 3 x zmielone - sitko $r. oczek 2 mm
=L -migso chude z golonki (bez skéry) 2,500 kg 3 xzmielone - sitko ér. oczek 2 mm
T <
< przyprawy i dodatki ostonki

- woda 0,600litra. - jelita wieprzowe cienkie - 10 metrow —
- peklosmaczek K 0,100Kkg lub jelita baranie cienkie - 20 metréw
L _— magii (ok.3 lyzeczek plaskich) 0,002 kg L

Przewidywana ilo$¢
gotowego wyrobu: 5,4 kg |

—

[ -“Kiethbasa paréwkowa” (Turbo Smak An) 0,040 kg

1 —

| - parzona w wodzie

surowiec
. - Mieso chude z szynki (opatki, karczku, biodrowki) 2,000 kg zmielone - sitko ér. oczek 16 mm
. - migso chude z golonki (bez skér i thuszczu) 0,600 kg zmielone - sitko $r. oczek 2 mm
- podgardle wieprzowe (bez skory i gruczotow.) 0,500 kg  zmielone - sitko $r. oczek 5 mm
= ;, - boczek wieprzowy (bez zeberek i skéry) 1,900 kg  zmielone - sitko ér. oczek 8 mm =~
E przyprawy i dodatki ostonki <
— 7 -woda 0,300litra - jelita wieprzowe cienkie - 10 metrow——"
- peklosmaczek K 0,095 kg A =
5 1L -kolendra (ok3 lyzeczek plaskich) 0,004 kg Przewidywana ilo$¢ Y
[ -“Kietbasa biata parzona” (Turbo Smak An) 0,040 kg gotowego wyrobu:  5,0kg |
| NI \ - N

1

- dtuzej przechowywac wyroby,

i wiele innych cennych porad
dowiesz sie, jezeli zakupisz
jedna z w/w przypraw.

Wowczas do zakupu
(tylko na Twoje zadanie !)
dotaczymy oryginalng ulotke.
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SEKWENS

CENTRUM KULTURY SMAKU

47 - 400 Racibo6rz ul. Marianska 11



