
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

otwór na termometr   

Klamra  

dociskowa   

Zaczep  

klamry dociskowej   

Podkładka  

dociskowa   

Naczynie 

(pojemnik) 

praski   

Farsz (mięso, przyprawy, żelatyna) 

   – poziom przed gotowaniem 

Praska (szynkowar)    – po napełnieniu farszem  

– przed gotowaniem  

- - - Poziom wody - - -  

(w garnku do  gotowania) 

Nie zapomnij przed gotowaniem  i wstawieniem praski na dno garnka:  

włożyć np. ręcznik, drucianą podstawkę lub inny dystans aby praska nie stała na dnie garnka.  

 
Brak dystansu grozi przypaleniem farszu w prasce lub w najlepszym przypadku będzie utrudnione wyjmowanie „prasowanki”  



 
 
 
 

otwór na termometr   

Klamra  

dociskowa   

Zaczep  

klamry dociskowej   

Podkładka  

dociskowa   

Naczynie 

(pojemnik) 

praski   

Farsz (mięso, przyprawy, żelatyna) 

       – poziom po ugotowaniu 

Praska (szynkowar)   poziom wyrobu gotowego    

– po ugotowaniu  


