Salcesony

to takie proste !
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L Salceson wioski biaty ( bez krwi )

=» Salceson golonkowy biaty ( bez krwi )

_ n 5 il a a - migso z topatki b/kosci ze skéra ugotowac 3,200 k

- mieso z golonki b/kosci ze skérg ugotowac 3,200 kg [ (na ?opalce uus':z)cz grubosci do 1 cm lub ok. 5%0 kg golonki z koscia) 3
‘ EE eI erENNEIEE ‘ - skérki wieprzowe ugotowaé 0,600 kg
‘ - skorki wieprzowe ugotowac 0,600 kg ‘ - mieso z biodréwki ugotowaé 0,400 kg

- mieso z biodréwki ugotowac 0,400 kg | (lub okrawki migsa z fopaki lub szynki)

(OCETI RS I MDETIE) - s6l kuchenna (ok. 19 yzeczek ptaskich) 0,095 kg

- SOl kuchenna (ok. 19 lyzeczek plaskich) 0,095 kg - Salceson wioski (Turbo Smak En) 0,050 kg
. - Salceson golonkowy biaty (Turbo Smak Cn) 0,040 kg = - kminek ziarno (ok 3 ptaskich lyzeczek ) 0,004 kg
- czo§n(e_k Swiezy pogniesc (3 zabki) 0,006 k_g - roso6t zimny (lub woda z zelatyna) po ugotowaniu surowca 1,200 litr
| - rosét zimny (lub woda z zelatyna) po ugotowaniu surowca 1,200 litr (do rozpuszczenia Turbo Smak - ok. 5 szklanek)

(do rozpus_zczenia Turbo Smak - ok. 5 szklanek) - ostonki jelita sztuczne $r. 73 mm 1,70 metra

| - ostonki jelita sztuczne $r. 73 mm 1,70 metra
| e |

... w tym miejscu w ulotce,

zakupem w naszym sklepie,
- znajduje sie
. szczegotowa instrukcja (technologii) wykonania
| zapraszamy do zakupow

v/ v

Salceson domowy - czarny ( z krwig )

L www.tradismak.pl

| ktorg otrzymasz (o ile ja zaméwisz) wraz z pierwszym

... w tym miejscu w ulotce,

zakupem w naszym sklepie,

znajduje sie

| szczegotowa instrukcja (technologii) wykonania
| zapraszamy do zakupow

_ - y
Salceson ozorkowy czarny ( z krwig )

| ktorg otrzymasz (o ile ja zaméwisz) wraz z pierwszym

www.tradismak.pl

=y - boczek surowy bez skéry i zeberek ugotowaé 1,300 kg _ /"= - podgardle b/skory ugotowac 0,900 kg
— (lub mieso z gtéw wieprz., skorki, okrawki migsa) h — (lub boczek $wiezy b/skéry i zeberek )
| - skoérki wieprzowe ugotowad 0,600 kg | - skérki wieprzowe ugotowac 0,600 kg
- podgardle bez skéry ugotowad 0,900 kg “ - ozory wieprzowe bez skéry ugotowac 2,000 kg
- watroba wieprzowa (ub wolowa) ugotowacd 0,500 kg ‘ - watroba wieprzowa swieza surowa 0,400 kg
- serca, nerki wieprz. Ugotowaé 1,000 kg - s6l kuchenna (ok. 19 tyzeczek ptaskich) 0,095 kg
- s6l kuchenna (ok. 19 lyzeczek ptaskich) 0,095 kg - Solo Smak " Salceson czarny" 0,125 kg
™ _Solo Smak " Salceson czarny" 0,125 kg ~ - czosnek sSwiezy pogniesc (1 zabek) 0,002 kg
- roso6t zimny (lub woda z zelatyna) po ugotowaniu surowca 1,200 litra - gOZdZ"_(' zmieli€ (ok. 40 szt = 2 gramy) 0,002 !(g
(do rozpuszczenia Solo Smak ok. 5 szklanek) - roso6t zimny (lub woda z zelatyna) po ugotowaniu surowca 1,200 litr
- ostonki jelita sztuczne $r. 73 mm 1,70 metra (do rozpuszczenia Solo Smak - ok. 5 szklanek)
| - ostonki jelita sztuczne $r. 73 mm 1,70 metra
_ |

‘ . Salceson wiejski czarny (z krwig )

~ ... w tym miejscu w ulotce,

. ktorg otrzymasz (o ile ja zamowisz) Wraz z pierwszym

zakupem w naszym sklepie,
" znajduje sie
. szczeg6towa instrukcja (technologii) wykonania
L zapraszamy do zakup6w
[ www.tradismak.p

— - boczek surowy bez skoéry i zeberek ugotowa¢ 0,800 kg =
| (lub podgardle b/skéry, ttuste okrawki miesa)
‘ - skorki wieprzowe ugotowac 0,600 kg
- podroby: ozory, serca, nerki ugotowac 2,700 kg
l - cebula swieza (1 szt sredniej wielkosci) 0,100 kg
. - s6l kuchenna (ok. 19 tyzeczek ptaskich) 0,095 kg
D - Solo Smak " Salceson czarny" 0,125 kg
- rosot zimny (lub woda z zelatyna) po ugotowaniu surowca 1,200 litra
(do rozpuszczenia Solo Smak - ok.5 szklanek)
- ostonki jelita sztuczne $r. 73 mm 1,70 metra
| e
ﬁ// - L . S ‘J - dtuzej przechowywac wyroby,
| [T W tym miejscu w ulotce, i N i wiele innych cennych porad
) | ktorg otrzymasz (o ile ja zaméwisz) wraz z pierwszym o dowiesz sig, jezeli zakupisz
) | zakupem w naszym sklepie, ~ jedna z wiw przypraw.
'~ znajduje sie = S i
| szczeg6lowa instrukcja (technologii) wykonania S - Wéwezas do zakupu

zapraszamy do zakup6w

... w tym miejscu w ulotce,

. ktorg otrzymasz (o ile ja zamowisz) wraz z pierwszym

zakupem w naszym sklepie,

-~ znajduje sie

., szczegoOtowa instrukcja (technologii) wykonania
{ zapraszamy do zakupéw

www.tradismak.pl

(tylko na Twoje zadanie !)

dotaczymy oryginalng ulotke.

www.tradismak.pl
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Masz problem ? zadzwon
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